
やわらか焼そばの特徴
● �食べやすい長さの麺 
（通常の麺の約半分）

● �麺も野菜もやわらか
● ��旨味と甘味のある味わい

東洋水産グループでは、安全・安心な商品・サービスの提供、既存商品の進化とともに、
新たな価値創造に向け、新技術を取り入れた商品の提供に挑戦しています。

特 集 2

「やわらかソース焼そば（野菜入り）」の発売
第1弾は、東洋水産らしく焼そばが登場

食べた瞬間に脳と心に「ZUBAAAN!」
と“響き”、“記憶に残る”インパクトのあ
る味わいに仕上げています。お店品質
の本格的な味わいのラーメンを、お家

うち
で

手軽に、より多くのお客さまに楽しんで
いただけることを目指した商品です。

ラーメン好きのど真ん中。

マルちゃんZUBAAAN!
背脂濃厚醤油 3食パック 

マルちゃんZUBAAAN!
旨コク濃厚味噌 3食パック

マルちゃんZUBAAAN!
にんにく旨豚醤油 3食パック

お客さまの多様なニーズに応える商品づくり

新製法により、乾燥麺でありながら熟成麺のようなコシがあり、まるでお店で食べているような生麺
食感が味わえます。
麺の内部を緻密にすることで、弾力と粘りがある熟成麺のような食感にしました。それぞれのフレー
バーごとに異なる太さの麺を使用し、ラーメン専門店のイメージに近づけました。

まるでお店品質！ 生麺食感製法

濃厚でインパクトのある本格的なスープ！

調理例麺およびその製法について特許出願中

自宅で手軽にお店品質の一杯
「マルちゃんZUBAAAN!」新発売

袋麺の
新ジャンルに
挑戦！

超高齢化社会を意識した「やわらか食品」の提供新たな
事業領域
に挑戦！

当社初めての「やわらか食品」として、嚥下機能の低下
した方を対象に業務用焼そば（冷凍）を発売しました。
コンセプトは「いつまでも食べられるマルちゃんが作っ
た焼そばらしい焼そば」。これまで食べてきた焼そばの
素材感と風味を活かしています。やわらかい焼そばを
提供する場合、麺や野菜をきざんだり、長時間のボイ
ル等が必要でしたが、それらが不要となります。介護
施設等の利用者の皆さまへ同一のメニュー提供が実現
でき、簡便性の向上や時短につながります。

加齢により嚥下機能が低下すると、喫食可能なメニューが限られるため、食べやすいメニューの種類の充実が求められて
います。その課題解決にもつながる、「おいしく」かつ「やわらかい」商品を開発し、発売を開始しました。東洋水産グルー
プの総合力を活かした商品の提供を 2022年度から展開し、「やわらか食品」の品ぞろえを強化していきます。

健康で長生きできる社会を目指して。

お店品質にこだわった、本格的な今までにないスープの“味濃
さ”と“風味”が記憶に残る味わいです。

「背脂濃厚醤油」は、自家製だしと醤油の旨味に、野菜の甘味と
にんにく、さらに背脂を加えた濃厚醤油スープです。

「旨コク濃厚味噌」は、自家製だしと味噌のコク、ざらつき、脂
感をしっかりと利かせた濃厚味
噌スープです。

「にんにく旨豚醤油」は、豚の旨
味と豚脂・醤油・にんにくの旨味
をしっかりと利かせた超濃厚な
豚骨醤油スープです。
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