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東洋水産株式会社（本社：東京、社長：堤 殷）では、カップ入り即席麺「マルちゃん 

とき卵とニラの酸辣
スーラー

湯
タン

麺」「同 豆腐と青菜の醤油拉麺」を平成１８年６月２６日（月）

より全国にて新発売致します。 

この度当社では、夏場に向けて、具材に特徴を持たせ、清涼感のあるスープとノンフライ

麺を合わせたラーメン２品を発売致します。 

 

－1－ 



－2－ 

■商品コンセプト 

夏場に向けて、あっさりと仕上げた中華系ノンフライカップ麺。 

 

■商品概要 

「とき卵とニラの酸辣
スーラー

湯
タン

麺」は、四川風のすっきりとした酸辣湯スープにとき卵とニラを加え

ました。「豆腐と青菜の醤油拉麺」は、コクととろみがある中華風醤油スープに、さっぱりと

した豆腐と青菜を入れました。どちらも麺は、なめらかな口当たりのノンフライ麺を合わせ、

あっさりと仕上げました。 

 

■商品特徴 

 とき卵とニラの酸辣
スーラー

湯
タン

麺 豆腐と青菜の醤油拉麺
 

め ん なめらかな口当たりとしなやかなコシをあわせ持つ中細のノンフライ麺。 

スープ 

チキン・ポークエキスをベースに、果実

酢・米酢の酸味と唐辛子・黒胡椒の辛味

を効かせ、夏向けにすっきり仕上げた酸

辣湯スープ。花椒を加え、風味に特徴を

出しました。 

チキンエキスと醤油をベースに、野菜の

旨み、ガーリック、ジンジャーを加えて

コクを出すとともに、椎茸の風味、オイ

スターソース、ごま油を加え、とろみの

ある中華風醤油味スープに仕上げまし

た。 

具 材 卵とじ、煎り胡麻、ニラ、輪切り唐辛子。 豆腐、チンゲン菜、煎り胡麻、輪切り唐

辛子。 
 

■商品詳細 

商品名 マルちゃん  とき卵とニラの酸辣
スーラー

湯
タン

麺 マルちゃん 豆腐と青菜の醤油拉麺

内容量 ９３ｇ（めん６５ｇ） ９２ｇ（めん６５ｇ） 

JANコード 4901990528948 4901990528955 

荷姿 １２食入り１ケース 

希望小売価格 １５５円（税抜き） 

販売ルート 量販店・CVS・一般小売店  等 

発売日 平成１８年６月２６日（月） 

発売地区 全国 

 

 

この件に関するお問い合わせ先 

東洋水産株式会社 広報宣伝部 

〒１０８-８５０１ 東京都港区港南２-１３-４０  TEL.０３-３４５８-５１０１ FAX.０３-３４７１-１７３４ 

ＵＲＬ：http://www.maruchan.co.jp   
新聞、雑誌掲載時の消費者の方からのお問い合わせ先は下記の通りでお願い致します。 

東洋水産株式会社 お客様相談係  TEL.０３-３４５８-３３３３ 


