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マルちゃん   
あつあつ豚汁うどん 

紺のきつねそば 
2008年 9月 1日 リニューアル新発売 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
東洋水産株式会社（本社：東京、社長：堤 殷）では、カップ入り即席麺「マルちゃん あつ

あつ豚汁うどん」「同 紺のきつねそば」を平成 20年 9月 1日（月）より全国にてリニューアル

新発売致します。 

この度のリニューアルで、『赤いきつねシリーズ』の更なるシェア拡大を図ってまいります。 
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■商品コンセプト 
「あつあつ豚汁うどん」・・季節感のある、秋冬に向けての提案型定番商品。 

「紺のきつねそば」・・緑の他ぬ天そばに次ぐオーソドックスな万人向けの定番メニュー商品。 
 

■リニューアル内容 
「あつあつ豚汁うどん」は昨シーズンのパッケージデザインを一部刷新し、シーズンインに向け

再発表します。 

「紺のきつねそば」は、麺を乱切りから、つゆののりが良い＃20 角刃に変更しました。つゆは、

鰹エキスを増やし（東向け）だし感をアップさせた、こだわりのつゆに仕上げました。またお揚

げは、若干甘みもプラスして、つゆとの相性を良くしました。 

 
■商品特徴 

 あつあつ豚汁うどん 紺のきつねそば（東向け） 

め ん 

コシと弾力の強い、もちもちとした食感

の太めのうどん。 
田舎そば風に黒めの色調のそばを使用

し、つゆののりを良くする為、＃２０角

刃に変更。滑らかで蕎麦らしい歯応えの

蕎麦に仕上げました。 

つ ゆ 

赤白合わせ味噌をベースに、ポークエキ

スの旨みを加えたコクのあるスープ。生

姜を利かせることにより、食べ飽きない

風味に仕上げました。 

鰹節のだしをベースに昆布のだしを合わ

せ、濃口醤油と砂糖でバランス良くまと

めた関東風のそばつゆ。 

具 材 豚肉、きざみ揚げ、ささがきごほう、じ

ゃがいも、にんじん、ねぎ。 
ボリュームのある味付け油揚げ、豚肉、

ねぎ。 
・ 東向けは、中京以東が発売エリアの商品です。「紺のきつねそば」は、西向けも同時リニューアル致します。 
 
 
■商品詳細  
商品名 マルちゃん あつあつ豚汁うどん

 
マルちゃん 紺のきつねそば 

 
内容量 109g（めん 70g） 89g（めん 65g） 

JANコード 4901990529167 4901990529211 

荷姿 12食入り 1ケース 

希望小売価格 170円（税抜き） 

販売ルート 量販店・CVS・一般小売店等 

発売日 平成 20年 9月 1日（月） 

発売地区 全国 
 
 

この件に関するお問い合わせ先  
東洋水産株式会社 広報宣伝部 
〒108-8501 東京都港区港南 2-13-40  TEL.03-3458-5101  FAX.03-3471-1734 
URL：http://www.maruchan.co.jp   
新聞、雑誌掲載時の消費者の方からのお問い合わせ先は下記の通りでお願い致します。 
東洋水産株式会社 お客様相談係  TEL.03-3458-3333 


