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東洋水産株式会社（本社：東京、社長：堤 殷）では、削り節「田子節 本枯節砕片 3g×5P」
を平成 21年 2月 23日（月）より全国にて新発売致します。 
食の「安心・安全」が問われている今日、消費者の原材料や産地へのこだわりは高まりをみ

せております。こうした背景のもと、当社では、伊豆の伝統製法「手火山焙乾製法」で一つ一

つ手間ひまかけて作りあげた“田子節本枯節”を使用しました。 
この度の商品の発売で、「本物」や「こだわり」を支持する消費者を喚起し、市場を活性化

して参ります。 
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■商品コンセプト 

「かつお節」本来のおいしさを醸し出すために労力を惜しまず、一つ一つ手間ひまかけて作り

あげた伊豆伝統の“田子節本枯節”を使用した削り節。 

■商品特徴 

一般的な鰹節は密閉された室内で燻乾するため、燻乾臭がやや強くなります。当製品において

は煙を逃しながら燻乾する「手火山焙乾製法」のため、芳醇でまろやかな香りと鰹本来の旨み

が特徴です。料理素材のおいしさを引き立て、おひたし、冷奴等へのトッピングとして最適で

す。 

 
■商品詳細 

商品名  田子節 本枯節砕片 3g×5P 

内容量 3g×5P 

JANコード 4901990117029 

荷姿 12入り×4合わせ 

希望小売価格 210円（税抜き） 

販売ルート 量販店・一般小売店  等 

発売日 平成 21年 2月 23日（月） 

発売地区 全国 

 
 

この件に関するお問い合わせ先 
東洋水産株式会社 広報宣伝部 
〒108-8501東京都港区港南 2-13-40  TEL.03-3458-5101  FAX.03-3471-1734 
URL：http://www.maruchan.co.jp   
新聞、雑誌掲載時の消費者の方からのお問い合わせ先は下記の通りでお願い致します。 
東洋水産株式会社 お客様相談係  TEL.03-3458-3333 


