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発売 15 周年！素朴でどこか懐かしい、昔ながらの味わい 

マルちゃん  
昔ながらの中華そば 

昔ながらのみそラーメン 

昔ながらのとんこつラーメン 

昔ながらの塩ラーメン 
 

2012 年 9 月 3 日（月） リニューアル発売 

 

 

 

東洋水産株式会社（本社：東京、社長：小畑 一雄）では、即席ノンフライ袋麺「マルちゃん  昔

ながらの中華そば」「同 昔ながらのみそラーメン」「同 昔ながらのとんこつラーメン」「同 昔

ながらの塩ラーメン」を 2012 年 9 月 3 日（月）より北海道・東北を除く全国にてリニューアル発売

致します。 
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■商品コンセプト 

「昔ながらの」シリーズは、「素朴でどこか懐かしい」ノンフライ袋麺ブランドです。1997

年の発売以来、昔ながらの飽きのこない味わいでご好評をいただき、この度発売 15 周年を迎

えました。パッケージの装いを新たに、こだわりの麺とスープのおいしさを多くの皆様にア

ピールしてまいります。 

 

■商品ポイント 

こだわりのノンフライ麺＆シンプルなスープ 

１．小麦本来の風味が楽しめます。（北海道産小麦 100%使用） 

２．じっくり時間をかけて乾燥させるため、コシのあるなめらかな食感です。 

３．麺から油が出ることがなく、クリアでシンプルな味わいのスープです。 

 

■商品特徴 

 中華そば みそラーメン 

め ん 
しなやかなコシのある、やや細めの

ノンフライ麺。 

硬めのコシのある、中太ノンフライ

麺。 

スープ 

鶏ガラをベースに、隠し味でかつお

や香味野菜の風味を合わせた、あっ

さりとした醤油味スープ。自社で鶏

ガラ・野菜などから煮出した無濃縮

のだしを使用しています。 

ポークエキスをベースに、白菜、た

まねぎなどの野菜の旨味を加え、隠

し味に魚介エキスと醤油を使用し

た、赤・白合わせ味噌スープ。 

 とんこつラーメン 塩ラーメン 

め ん 
歯切れの良い硬さを持つ、細めのノ

ンフライ麺。 

しなやかなコシのある、やや細めの

ノンフライ麺。 

スープ 

豚骨エキスをベースに野菜の旨味を

加え、ガーリックを利かせた、あっ

さりしながらもコクのある豚骨スー

プ。 

チキン・ポークエキスをベースに、

昆布とかつおの旨味を加え、隠し味

にローストオニオンの甘味を加えた

塩味スープ。ネギとローストラード

で風味をつけています。 

具 材 ねぎ。 ごま。 
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■商品詳細 

商品名 

マルちゃん 

昔ながらの 

中華そば 

マルちゃん 

昔ながらの 

みそラーメン 

マルちゃん 

昔ながらの 

とんこつラーメン 

マルちゃん 

昔ながらの 

塩ラーメン 

内容量 108g（めん 80g） 106g（めん 80g） 88g（めん 78g） 95g（めん 80g）

JAN コード 4901990019910 4901990019934 4901990019958 4901990019972 

荷姿 30 食入り 1 ケース×3 合わせ 

希望小売価格 100 円（税抜き） 

販売ルート 量販店、一般小売店 他 

発売日 2012 年 9 月 3 日（月） 

発売地区 全国（北海道・東北を除く） 

※4 品とも、5 食パック（税抜 500 円）もあります。 

 

 


