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 NEWS RELEASE  
2016 年 9 月 5 日 

「緑のたぬき」のつゆを変更し、おいしさがアップしました 
 

マルちゃん 
赤いきつねうどん・緑のたぬき天そば 

 

2016 年 9 月 19 日（月） リニューアル発売 
 
 
 

 

 

 

 

東洋水産株式会社（本社：東京、社長：今村 将也）では、カップ入り即席麺「マルちゃん   

赤いきつねうどん」「同 緑のたぬき天そば」を 2016 年 9 月 19 日（月）より、全国にてリニュー

アル発売致します。 

 

■商品コンセプト 

「赤いきつね」と「緑のたぬき」は発売以来、だしにこだわったおいしいつゆで、マルち

ゃんお馴染みの味としてお客様から長年ご愛顧いただいております。この度、2 品ともパッケ

ージを変更するとともに、「緑のたぬき天そば」のつゆをリニューアルし、更なるブランド

力の強化を図って参ります。 
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■商品概要 

この度のリニューアルでは、「緑のたぬき天そば」のつゆの配合と味のバランスを調整し、

より満足感のある味わいに仕上げました。また、パッケージのキャッチコピーの配色を黒色

に変更し、王道感のあるデザインを目指しました。 

 

■CM 

リニューアルにあわせて、9 月 19 日（月）より武田鉄矢さんを起用した新 CM をオンエア

し、消費者にアピールして参ります。 

 

■商品特徴 

 赤いきつねうどん 

め ん 弾力とコシのある、なめらかでのどごしの良い、太めのうどん。 

つ ゆ 

（北海道） かつお節と利尻昆布のだしに、まぐろの旨味を隠し味に加えた、

まろやかで香り豊かな北海道向けのうどんつゆ。 

 

（東）   かつお節と昆布のだしに、まぐろの旨味を隠し味に加えた、風

味豊かで品のある東日本向けのうどんつゆ。 

 

（関西）  昆布とかつお節のだしをベースに、雑節・煮干しのだしと、ま

ぐろの旨味を隠し味に加え、淡口醤油を合わせた関西風うどん

つゆ。 

 

（西）     昆布とかつお節のだしをベースに、煮干し・雑節のだしと、ま

ぐろの旨味を隠し味に加え、淡口醤油を合わせた西日本向けの

うどんつゆ。 

 
4 品とも非加熱のかつお荒節粉を使用し、削りたての香りと旨味を生かしま

した。 

具 材 
味付油揚げ（関西・西向けは、より甘めの味付け）、かまぼこ、たまご、ね

ぎ、別添七味唐辛子。 
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 緑のたぬき天そば 

め ん 自然なウェーブで、のどごしの良い、なめらかなそば。 

つ ゆ 

（北海道） かつお節と利尻昆布のだしに、まぐろの旨味を隠し味に加え、

醤油と砂糖でバランスよく仕上げた、まろやかで香り豊かな北

海道向けのそばつゆ。 

 

（東）   かつお節のだしに、まぐろの旨味を隠し味に加え、醤油と砂糖

でバランスよく仕上げた、東日本向けのそばつゆ。 

 

（関西）  昆布とかつお節のだしをベースに、雑節・煮干しのだしと、ま

ぐろの旨味を隠し味に加え、醤油と砂糖でバランス良くまとめ

た関西風のそばつゆ。 

 

（西）     昆布とかつお節のだしをベースに、煮干し・雑節のだしと、ま

ぐろの旨味を隠し味に加え、醤油と砂糖でバランス良くまとめ

た西日本向けのそばつゆ。 

 
4 品とも非加熱のかつお荒節粉を使用し、削りたての香りと旨味を生かしま

した。 

具 材 小えび天ぷら、かまぼこ、ねぎ、別添七味唐辛子。 

 

■商品詳細 

商品名 マルちゃん 赤いきつねうどん マルちゃん 緑のたぬき天そば

内容量 96g（めん 74g） 101g（めん 72g） 

荷姿 12 食入り 1 ケース 

希望小売価格 180 円（税抜き） 

販売ルート CVS、量販店、一般小売店 他 

発売日 2016 年 9 月 19 日（月） 

発売地区 全国

 

この件に関するお問い合わせ先 
東洋水産株式会社 CSR 広報部（山本、金子） 
〒108-8501 東京都港区港南 2-13-40  TEL.03-3458-5413  FAX. 03-3471-1734 

URL：http://www.maruchan.co.jp   
新聞、雑誌掲載時の消費者の方からのお問い合わせ先は下記の通りでお願い致します。 
東洋水産株式会社 お客様相談室  TEL. 0120-181-874 

※本リリースは、農政クラブ・東商記者クラブに配布しております。 


