
業務用食品パンフレット調理例

麻婆の具が新登場！
簡単調理で本格的な麺メニューに！

麻婆の具具っと便利！

豆腐を混ぜ合わせるだけで、本格的な麻婆豆腐ができあがります

豆腐1丁（約350ｇ～400ｇ）を
1.5㎝角に切り、スチコンの
スチームモード100℃で
約10分加熱

解凍した具っと便利！
麻婆の具と軽く
混ぜ合わせる

混ぜ合わせる豆腐を下処理

合わせ使いが便利です
まぜ麺用中華麺1袋＋麻婆の具1袋の
組み合わせで5食分の取り分けができます。

+ =
※1食あたりまぜ麺用中華麺200g+
　具っと便利！麻婆の具425ｇ使用した場合まぜ麺用中華麺1袋 麻婆の具1袋

豚ひき肉、長ねぎを使用し、花椒が利いた
四川風の味わいに仕上げました。
豆腐を混ぜ合わせるだけで本格的な
麻婆豆腐ができあがります。
中華麺のみならず、ごはんと
合わせて麻婆丼としても
ご利用いただけます。

※麻婆豆腐にする場合は
　本品1袋に対して、豆腐
　一丁（約350～400ｇ）を
　からめてご利用ください。



東京都港区港南2-13-40

※メニュー画像は調理例です。

流水解凍で簡単便利！好評発売中
具っと便利！

たけのこと豚ひき肉を使用し、
豆板醤の程よい辛味と花椒油をきかせ、
風味豊かに仕上げました。

汁なし担々麺の具
具っと便利！

豚ひき肉、たけのこ、しいたけを使用し、
甜麺醤とオイスターソースでコクと甘味のある
まろやかな味に仕上げました。

ジャージャー麺の具
具っと便利！

魚粉を利かせた旨味のある台湾ミンチ風
に仕上げました。かけるだけで本格的な
台湾まぜそばの味わいを楽しめます。

台湾まぜそばの具

具っと便利！麻婆の具は、麺に加え
　　　いろいろなメニューに
　　　　　使えます

麻婆茄子

汁なし麻辣麺

麻婆丼

商品名商品コード 規格 荷姿 JANコード 調理方法

具っと便利！ 麻婆の具425ｇ 6袋×2合

6袋×2合

6袋×2合

8袋×2合

4901990714105

4901990713689

4901990713962

4901990713979

102688

具っと便利！ 汁なし担々麺の具85ｇ 20食×2合85ｇ 流水解凍・冷蔵庫解凍4901990712774102657

102621

102668

102669

流水解凍・冷蔵庫解凍

まぜ麺用中華麺

冷凍蒸し麺1㎏

冷凍蒸し麺180ｇ

湯煎約17分またはスチコン（スチームモード98℃）袋のままで約30分

湯煎約17分またはスチコン（スチームモード98℃）袋のままで約30分

湯煎約10分または袋の端をはさみで切って、
電子レンジ500Wで約3分40秒、1400Wで約1分20秒

20食×2合85ｇ 4901990713603102658 流水解凍・冷蔵庫解凍具っと便利！ ジャージャー麺の具85ｇ

425g

6袋×2合 4901990713894102653 具っと便利！ 汁なし担々麺の具425ｇ 流水解凍・冷蔵庫解凍425g

6袋×2合 4901990713900102654 具っと便利！ ジャージャー麺の具425ｇ 流水解凍・冷蔵庫解凍425g

6袋×2合 4901990713924102662 具っと便利！ 台湾まぜそばの具425ｇ 流水解凍・冷蔵庫解凍425g

1ｋｇ

1ｋｇ

540ｇ
（180ｇ×3食）


