
業務用食品パンフレット 調理例

加熱解凍せずにお水でほぐせる冷凍日本そば。
経時変化後の食感と口あたりにこだわった
そばに仕上げました。

流水解凍で簡単調理！

シリーズ3品展開 うどん・ラーメンもございます。

お水でほぐし麺  
冷凍日本そば 

新発売！

お水でほぐし麺 冷凍うどん お水でほぐし麺 冷凍ラーメン

経時変化に強い麺

挽きぐるみ
そば粉使用
特に冷しメニューの
際にはそば粉の風味
が引き立ちます。

調理後時間が経っても適度な
コシがあり、なめらかな
口あたりのそばに
仕上げました。

硬さの変化

解凍直後 1時間後 3時間後 6時間後

お水でほぐし麺冷凍日本そば
当社従来商品

お水でほぐし麺シリーズ



東京都港区港南2-13-40

※メニュー画像は調理例です。

お水でほぐし麺　冷凍うどん

商品名商品コード 標準重量/食 規格・荷姿 JANコード ITFコード 調理方法

250ｇ

200ｇ

お水でほぐし麺　冷凍日本そば 1000ｇ（5食）×4袋×2合

1250ｇ（5食）×4袋×2合

1000ｇ（5食）×4袋×2合

4901990714112

4901990713306

4901990713320

14901990714119

14901990713303

14901990713327

102689

102544

102546

流水解凍 
または 茹で

お水でほぐし麺　冷凍ラーメン

200ｇ

番手

#18

# 9

#20

自然解凍・流水解凍対応商品で

揚げ茄子と
肉味噌の冷しそば
甜麺醤とオイスターソースで仕立てた
中華風の肉味噌に揚げ茄子を添えた
冷しそば。肉味噌とそばがよく絡みます。

タンパクそば
ダイエットや健康に気を付けている方へ
たんぱく質が摂れるそば。サラダ風にして
食べ応えもあり満足感の高いメニューです。

餅おろしそば
さっぱりとしたおろしそばに
食べ応えのある餅をトッピング。
冷しメニューにも
餅がよく合います。

使用マルちゃん商品

具っと便利！
ジャージャー麺の具

使用マルちゃん商品

やわらか焼餅S

使用マルちゃん商品

具っと便利！
汁なし担々麺の具

台湾産むき枝豆

そばメニューのご提案 流水解凍
OK

流水解凍
OK

流水解凍
OK

自然解凍
流水解凍
OK

自然解凍
OK


