
～食べやすく骨を取り、しっとり仕上がる～

・白身魚香味バター風味用切身（生・骨取り）

商品特長

冷凍の袋のまま、湯せんもしくはスチコンで加熱するだけでOK！

調味液込みなので、誰が作っても同じおいしさで提供可能です

製法により、しっとりと食べやすい食感に仕上がります

しっとりおさかな白身魚２サイズ

ガーリックバターの風味で洋風に仕上げるしっとりとした
食感の白身魚です。ベトナム産原料使用。

●スチコンの場合

スチームモード 100℃20分

●湯せんの場合

沸騰したお湯に袋のまま入れ、
再沸騰後20分

 ※生の切り身を使用していますので、
必ず充分に加熱してください。

・ 簡 単 調 理 ◎

・人手不足にも◎

・しっとり食感◎

※1袋に、切身5切、ハーフは10切
切身250ｇ+調味液50g 300ｇ/袋

レギュラーサイズは主菜などに最適。ハーフサイズはホテルビュッフェなどに最適。

選べる2サイズ
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